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Inšpiruje ma vaše víno
Comitatus Hontensis, historické územie v juhozápadnej časti stredného Slovenska, 
je čarovný kraj. V živote som ho navštívil tuším po druhý, tretí raz. Hanba. Budem to 
musieť napraviť. Otvorená a čistá krajina, Štiavnické vrchy, Krupinská a Ipeľská kotli-
na. Oráčiny, lesy, vodné plochy. I novohradskému sandžakbegovi sa tu kedysi muse-
lo páčiť... Od tých čias sa veľa zmenilo, len ľudia sú stále rovnakí. Pracovití, úprimní, 
milí, skromní. Cítil som sa medzi nimi dobre. Viac ako dobre. Možno i preto, že milujú 
víno. Vinohrady dopĺňajú pitoreskný obraz kraja a víno sa tu nerodí zlé. Odporcovia 
samorodákov ho nedajú ani len k nosu. Donedávna som patril k nim i ja. Moja náv-
števa všetko zmenila. Keď ich pijú a dorábajú v štáte New York, či na Niagare, prečo 
by sme si i my nemohli urobiť radosť. Na Hontianskom súdku ich tam bola takmer 
štvrtina. Najmä ten víťazný stál za to. Možno i to je cesta ako presvedčiť neprajníkov. 
Prírodne sladký „hontiansky samotok“ Mateja Bela alebo ľadová Izabela by sa mohla 
už o pár rokov presadiť v súťaži... Neviem, v čom zrejú vína z Hontu. V skle, v plastoch, 
v kamenine? Tie najlepšie určite v súdku, najlepšie v súdku Jula Polonyiho. Julo je 
jeden z nás a je to človek, akého len tak nestretnete. Pozdravujte ho a držte sa všetci. 
Začínam vášmu vínu rozumieť. Inšpiruje ma. A nielen to. Budem mu fandiť a budem 
ho obhajovať...

Modra, máj 2011                                                                           		  Fedor Malík
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ORGANIZAČNÉ ZABEZPEČENIE PODUJATIA

Organizačný výbor:
	 Bc. Róbert Lauko
	 Ing. Adrián Gunár
	 Mgr. Anna Sedláková
	 Marek Varday
	 Ing. Martin Ošust
	 Ing. Peter Villant

Odborná degustačná komisia:

	 Prof. Ing. Fedor Malík, DrSc.  - predseda degustačnej komisie
	 Jana Ďuríková
	 František Rajtár	
	 Ing. Jozef Kozák 
	 Ing. Jozef Lajko
	 Jozef Nízl
	 Tibor Kušický
	 Jaroslav Tomka
	 Štefan Nozdrovický
	 Ing. Roman Janoušek
	 Mgr. Róbert Kušický
	 Ing. Karel Zaviačič
	 Mgr. Jozef Suja

PRIEBEH ODBORNÉHO HODNOTENIA

Uplynulo presne 364 dní a my sa po náročnom vinohradníckom roku 2010 stretá-
vame už na druhom ročníku degustačnej súťaže vín amatérskych vinohradníkov 
Hontiansky súdok 2011. Pre nás organizátorov začali prípravy už pred niekoľkými 
mesiacmi a sme radi, že v priebehu týždňa, ktorý bol určený na zber vzoriek, sa  
odovzdaním svojich vín do súťaže zapojilo 66 vinárov. Spolu bolo zhromaždených 
161 súťažných vzoriek. Z nich bolo na základe štatútu, v ktorom sa hovorí o tom, že 
súťaž je určená výhradne amatérskym vinárom, vyradených deväť vzoriek dodaných 
profesionálnym producentom vína. 
	
Pred samotnou odbornou degustáciou, ktorá sa konala dňa 5. mája 2011 v Liečebnom 
dome Smaragd v Dudinciach, bolo pre degustátorov pripravených 62 vzoriek bie-
lych tichých suchých vín, 13 vzoriek bielych tichých ostatných vín, 43 vzoriek čer-
vených tichých vín, 6 vzoriek ružových vín, 10 vzoriek červených samorodákov a 
18 bielych samorodákov. 
Pod odborným dohľadom pána Prof. Ing. Fedora Malíka, DrSc. vykonali vyhodnote-
nie súťažných vzoriek tri degustačné komisie v zložení:

1. komisia
Janka Ďuríková, Ing. Jozef Kozák, Ing. Jozef Lajko, František Rajtár
2. komisia
Jozef Nízl, Tibor Kušický, Jaroslav Tomka, Štefan Nozdrovický
3. komisia
Ing. Roman Janoušek, Karol Zaviačič, Mgr. Róbert Kušický, Mgr. Jozef Suja

Každá komisia degustovala ucelenú skupinu vzoriek, pričom podmienkou celej 
degustácie bola prísna anonymita. Degustačnej komisii bolo pri degustácii každej 
vzorky deklarované len číslo vzorky, ročník a prívlastok, resp. cukornatosť hrozna  
pri zbere. Prvá komisia pod vedením pani Janky Ďuríkovej, majiteľky vinárstva 
z Opatovskej Novej Vsi, hodnotila biele suché vína. Druhá komisia, ktorú viedol  
pán Jozef Nízl z Nemčinian degustovala červené vína a biele ostatné vína. 
Tretia komisia, ktorú viedol známy vinár pán Ing. Roman Janoušek z Pezinka, mala 
za úlohu zhodnotiť červené aj biele vína z priamoplodiacich hybridov a ružové vína. 
Hodnotené boli výlučne tiché vína. V priebehu degustácie boli komisiou vyradené  
3 vzorky vína pre ich závažné nedostatky a poruchy.

3.2.



Hontiansky súdok
Dudince 20. 5. 2011

Hontiansky súdok
Dudince 20. 5. 2011

Členovia komisií hodnotili vína 100 bodovým systémom OIV/UIE anonymne,  
podľa všeobecných zásad senzorického hodnotenia vín. Výslednou známkou hod-
noteného vína je číselný údaj, ktorý vzišiel z aritmetického priemeru hodnotení  
jednotlivých degustátorov. 

V rámci posúdenia jednotlivých vzoriek sa hodnotili:

	 vzhľad (čírosť – max. 5 b, farba – max. 10 b)
	 vôňa (intenzita - max 8 b, čistota – 6 b, kvalita – max. 16 b)
	 chuť (čistota - max. 6 b, intenzita – max. 8 b, perzistencia - max. 8 b,  
	             kvalita – max.  22 b)
	 celkový dojem (max. 11 b)

Pri hodnotení sa vždy začínalo hodnotením suchých nearomatických vín mladších 
ročníkov a postupne sa prechádzalo k ťažším a starším vínam. 
Na odporúčanie vedúceho celej degustácie pána profesora Malíka ako aj ďalších čle-
nov komisií boli pozmenené bodové hodnoty na udelenie zlatého a strieborného 
Hontianskeho súdka. Taktiež na základe odporučenia degustačnej komisie, ktorá 
posudzovala priamoplodiace hybridy (samorodáky) bola vzorka č. 352 preradená 
do samostatnej kategórie, keďže vzhľadom na technologický postup spracovania  
a celkový charakter vína nie je možné túto vzorku porovnať s typickými samorodný-
mi vínami, pre ktoré bola táto kategória určená. Ostatné ustanovenia štatútu súťaže 
zostali nezmenené. 	

Na základe dosiahnutých bodových hodnôt jednotlivých vzoriek vína sa v súlade  
s platným štatútom súťaže udeľovali nasledovné ocenenia:

Zlatý hontiansky súdok			   90 – 100 bodov

Strieborný hontiansky súdok		  85 – 89,9 bodov

Bronzový hontiansky súdok		  80 – 84,99 bodov

Kráľ hontianskych vinárov	 	 za najlepšiu kolekciu troch vín 
					     jedného vinára

Šampión výstavy			   za víno, ktoré získalo najviac bodov 

Dáma vína 2011				   za víno vyrobené dámou, ktoré dosiahlo 	
					     najviac bodov

Cena Kúpeľov Dudince a. s.		  za najvyššie hodnotené víno odrody 	
					     s najvyšším počtom vzoriek

Cena firmy AUTOKAVOS			  najvyššie hodnotené biele víno 
					     z priamoplodiaceho hybridu 
					     (biely samorodák)

Cena firmy NIKARA			   najvyššie hodnotené červené  víno 	
					     z priamoplodiaceho hybridu 
					     (červený samorodák)

Cena primátora Dudiniec		  za víno s najvyšším počtom bodov 
					     vyrobené vinárom z Dudiniec

Cena primátora Krupiny			  za víno s najvyšším počtom bodov 
					     vyrobené vinárom z okresu Krupina

Víťaz odrody 				    najvyššie hodnotené víno 
					     v rámci jednej odrody
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UDELENÉ OCENENIA
Kráľ Hontianskych vinohradníkov:	
	 MUDr. Jozef STRELEC 
	 za kolekciu vín Rulandské biele 2009 neskorý zber, 
	 Rulandské biele 2007 ľadové, Rulandské biele 2009 bobuľový výber

Šampión výstavy:
	 Rulandské biele 2009 neskorý zber od MUDr. Jozefa STRELCA

Dáma vína 2011:
	 Ing. Michaela LUKÁČOVÁ za víno Frankovka modrá 2007

Cena Kúpeľov Dudince, a.s.:
	 Frtúsovci & Kuťka za víno Pesecká leánka 2010

Cena AUTOKAVOS:
	 Jozef Cipcer za víno Samorod 2010

Cena NIKARA:
	 Ing. Jozef HUSÁK za víno Konkordia 2009

Cena primátora Dudiniec:
	 Bc. Róbet LAUKO za víno Hontiansky samotok 2009

Cena primátora Krupiny:
	 MUDr. Jozef STRELEC za víno Rulandské biele 2009 neskorý zber

VÍŤAZI ODRÔD:
Odroda Pesecká leánka (16 prihlásených vín)
	 Frtúsovci & Kuťka za víno Pesecká leánka 2010

Odroda Veltlínske zelené (13 prihlásených vín)
	 Ing. Martin OŠUST za víno Veltlínske zelené 2009

Odroda Frankovka modrá (12 prihlásených vín)
	 Ing. Jozef KOZÁK za víno Frankovka modrá 2009

Odroda Rizling rýnsky (10 prihlásených vín)
	 Miroslav MIKLOVIČ za víno Rizling rýnsky 2009

Odroda Rizling vlašský (10 prihlásených vín)
	 Ing. Ľudovít MARČEK za víno Rizling vlašský 2009

por. 
číslo

číslo  
vzorky

meno
vystavovateľa obec názov vína ročník hodn. ocen.

1. 121 MUDr. Jozef Strelec Krupina Ruland. biele NZ 2009 90,75 ZM

2. 309 Vladimír Čenger Podlužany Ruland. biele AOV 2010 90,5 ZM

3. 344 Miroslav Miklovič Svätý Jur Rizling rýnsky 2009 90 ZM

4. 313 Frtúsovci, Kuťka Podlužany Pes. leánka Kab. 2010 88,75 SM

5. 310 Frtúsovci, Kuťka Podlužany Muškát mor. AOV 2010 88,25 SM

6. 335 Ing. Ľudovít Marček Dudince Rizling rýnsky 2010 88 SM

7. 12 Peter Šťastný Súdovce Hibernal 2010 85,25 SM

8. 338 Adolf Schwanzer Svätý Jur Rizling rýnsky 2010 85 SM

9. 315 JUDr. Jozef Trňan Podlužany Pes. leánka AOV 2010 84,25 BM

10. 4 Antuš - Stahl V. Túrovce Veltlínske zel. AK 2010 84 BM

11. 311 Frtúsovci, Kuťka Podlužany Tramín červený NZ 2010 84 BM

12. 339 Adolf Schwanzer Svätý Jur Pesecká leánka 2010 83,75 BM

13. 333 Ing. Ľudovít Marček Dudince Rizling vlašský 2009 83,5 BM

14. 312 Frtúsovci, Kuťka Podlužany Sauvignon NZ 2010 83 BM

15. 307 Milan Hrebíček Podlužany Rizling vlaš. AOV 2010 82,25 BM

16. 319 Ján Baláž Drženice Rizling vlašský 2010 80,75 BM

17. 343 Miroslav Miklovič Svätý Jur Rizling rýnsky 2010 80,5 BM

18. 320 Ján Baláž Drženice Veltlínske zelené 2010 80,5 BM

19. 29 Ivan Igrici Matuškovo Ruland. biele VZ 2010 79,25

20. 305 Jozef Trňan Podlužany Rizling vlaš. AOV 2010 79

VÍNA TICHÉ BIELE SUCHÉ         Ruhige trockene Weissweine – Stiill  White Wines dry
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por. 
číslo

číslo  
vzorky

meno
vystavovateľa obec názov vína ročník hodn. ocen.

21. 124 MUDr. Jozef Strelec Krupina Cuvée HONT 2009 79

22. 308 Vladimír Čenger Podlužany Rizling vlaš. AOV 2010 78,75

23. 345 Miroslav Miklovič Svätý Jur Veltlínske zelené 2010 78,75

24. 145 Jozef Cázer Sebechleby Tramín červený 2010 78,5

25. 322 Martin Ošust Dudince Pesecká leánka 2010 77,75

26. 34 J. Stankovič Terany Veltlínske zelené 2010 77,5

27. 326 Ján Gunár Dudince Pesecká leánka 2010 76,25

28. 112 Ing. Jozef Husák Sebechleby Chardonnay 2010 75,75

29. 316 Michal Kupča Podlužany Pes. leánka AOV 2010 75,75

30. 328 Ján Gunár Dudince Veltlínske zelené 2010 75

31. 336 SOU Poľnohosp. Šahy Rizling vlašský 2010 74,75

32. 113 Ing. Jozef Husák Sebechleby Rizling rýnsky 2010 74,5

33. 327 Ján Gunár Dudince Pesecká leánka 2009 73,25

34. 244 Šmondrk H. Nemce Veltlínske zelené 2010 73,25

35. 304 Marvla Tindo Levice Veltlínske zelené 2010 72

36. 318 Pavel Gunár Drženice Pesecká leánka 2010 72

37. 151 Ing. Jozef  Husák Sebechleby Veltlínske zelené 2009 71,75

38. 133 Ing. Michal Fidluš Sebechleby Rulandské šedé 2010 71,5

39. 317 Pavel Gunár Drženice Pesecká leánka 2009 71,5

40. 132 Martin Fidluš Sebechleby Pesecká leánka 2010 70,75

41. 334 Ing. Ľudovít Marček Dudince Csergey fuszeres 2009 70,25

VÍNA TICHÉ BIELE SUCHÉ         Ruhige trockene Weissweine – Stiill  White Wines dry

por. 
číslo

číslo  
vzorky

meno
vystavovateľa obec názov vína ročník hodn. ocen.

42. 150 Ján Rerich Sebechleby Pálava 2009 69,75

43. 301 Marvla Tindo Levice Rizling rýnsky 2010 69,5

44. 130 Mgr. M. Pramuka Krupina Pesecká leánka 2010 68

45. 306 Milan Hrebíček Podlužany Pes. leánka AOV 2010 67,75

46. 348 Jana Tomková Vráble Rizling vlašský 2008 67,5

47. 240 Milan Štefko Dudince Rizling rýnsky NZ 2009 66,5

48. 137 Bc. Róbert Lauko Dudince Rizling vlašský 2010 65,75

49. 136 Bc. Róbert Lauko Dudince Rizling rýnsky 2009 64,75

50. 142 Bc. Róbert Lauko Dudince Tramín červ. Bar 2008 64

51. 33 J. Stankovič Terany Rizling rýnsky 2009 62,75

52. 213 František Zrubec Lúčnica n/Ž. Veltlínske zelené 2010 62,75

53. 26 Milan Petruška Dudince Rizling vlašský 2010 62

54. 246 Milan Štefko Dudince Rizling rýnsky 2008 61,5

55. 243 R. Hybský H. Nemce Veltlínske zelené 2010 61,25

56. 152 Ing. Jozef Husák Sebechleby Müller Thurgau 2009 59,25

57. 13 Peter Šťastný Súdovce Pesecká leánka 2010 58,75

58. 325 Ján Gunár Dudince Veltlínske zelené 2009 55

59. 245 Milan Holan Dudince Veltlínske zelené 2010 49,75

60. 241 Milan Štefko Dudince Pálava NZ 2009 48,5

61. 109 Ing. Jozef Husák Sebechleby VČS 2010 43,25

62. 242 Milan Štefko Dudince
Muškát 
moravský NZ

2009 34,75

VÍNA TICHÉ BIELE SUCHÉ         Ruhige trockene Weissweine – Stiill  White Wines dry

9.8.
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por. 
číslo

číslo  
vzorky

meno
vystavovateľa obec názov vína ročník hodn. ocen.

1. 127 MUDr. Jozef Strelec Krupina Ruland. biele Ľad. 2007 87,75 SM

2. 123 MUDr. Jozef Strelec Krupina Ruland. biele BV 2009 86,5 SM

3. 11 Ján Rabb V. Túrovce Ruland. biele NZ 2010 85,5 SM

4. 30 Ján Foltán Dudince Devín 2010 85,25 SM

5. 324 Martin Ošust Dudince Veltlínske zelené 2009 84,75 BM

6. 5 Antuš - Stahl V. Túrovce Chardonnay Ak 2010 82,25 BM

7. 8 Jozef Kazmer V. Túrovce Pesecká leánka Ak 2010 80,5 BM

8. 32 Ján Foltán Dudince Muškát moravský 2010 78,75

9. 122 MUDr. Jozef Strelec Krupina Rizling vlašský 2009 76,75

10. 7 Jozef Kazmer V. Túrovce Chardonnay Ak 2010 76,5

11. 31 Ján Foltán Dudince Feteasca regala 2010 75,75

12. 6 Antuš - Stahl V. Túrovce Pesecká leánka Ak 2010 75

13. 129 Mgr. M. Pramuka Krupina Pesecká leánka 2009 65

VÍNA TICHÉ BIELE OSTATNÉ Ruhige trockene Weissweine sonstig –  White Wines still other
VÍNA BIELE Z PRIAMOPLODIACEHO HYBRIDU

por. 
číslo

číslo  
vzorky

meno
vystavovateľa obec názov vína ročník hodn. ocen.

1. 144 Jozef Cipcer Sebechleby Samorod 2010 81,25 BM

2. 134 Ing. Peter Roziak Sebechleby Samorod 2010 80,5 BM

3. 300 Marvla Tindo Levice Otelo 2010 80 BM

4. 106 Jana Sojková Sebechleby Samorod 2010 80 BM

5. 117 Jozef Varga Sebechleby Concordia 2010 71,5

6. 331 Ján  Gunár Dudince Samorod 2010 71,5

7. 148 Peter  Hanuska Krupina Samorod 2010 71,25

8. 108 Ing. Jozef Husák Sebechleby Otelo 2010 69,5

9. 115 Martin Kohút Krupina NOAH 2010 69,25

10. 128 Ján Sopko Sebechleby Otelo 2010 68,75

11. 154 Bc. Róbert Lauko Dudince Samorod 2010 68,75

12. 153 Bc. Róbert Lauko Dudince Samorod 2009 68,5

13. 111 Ing. Jozef Husák Sebechleby Samorod 2010 67,5

14. 131 Ing. Michal Fidluš Sebechleby Otelo 2010 67,25

15. 135 Miloš Beniač Krupina Samorod 2010 66,75

16. 146 Peter Hanuska Krupina Konkordia 2010 65,25

17. 119 Miroslav Krišák Sebechleby Otelo 2010 64,75

11.10.

VÍNA BIELE Z PRIAMOPLODIACEHO HYBRIDU OSTATNÉ
por. 
číslo

číslo  
vzorky

meno
vystavovateľa obec názov vína ročník hodn. ocen.

1. 352 Bc. Róbert Lauko Dudince
Hontiansky 
samotok 2009 90,5 ZM
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por. 
číslo

číslo  
vzorky

meno
vystavovateľa obec názov vína ročník hodn. ocen.

1. 351 Jozef Nízl Nemčiňany Cuvée NZ 2008 90,25 ZM

2. 349 Jozef Nízl Nemčiňany
Rulandské modré 
VzH

2009 88,75 SM

3. 323 Martin Ošust Dudince
André, Rul. modré,  
Svätovavrinecké 2009 87,5 SM

4. 102 Ing. Jozef Kozák B. Bystrica Franka 2008 87,5 SM

5. 101 Ing. Jozef Kozák B. Bystrica Frank.  modrá 2009 87 SM

6. 330 Ján Gunár Dudince
Rulandské 
modré + Merlot 2009 86 SM

7. 337 SOU Poľnohosp. Šahy Rulandské modré 2008 86 SM

8. 350 Jozef Nízl Nemčiňany Frank.  modrá NZ 2009 85,5 SM

9. 103 Ing. Jozef Kozák B. Bystrica Franka 2009 84,75 BM

10. 100 Ing. Michaela Lukáčová Zvolen Frank.  modrá 2007 84 BM

11. 105 Ing. Jozef Husák Sebechleby Dornfelder 2010 83,75 BM

12. 250 Milan Holan Dudince Cabernet Sauvig. 2009 82,75 BM

13. 28 Ľubomír Žovinec Dudince Svätovavrinecké 2009 81,5 BM

14. 1 Antuš - Stahl V. Túrovce Frank. modrá NZ 2009 81,25 BM

15. 329 Ján Gunár Dudince Rulandské modré 2009 81 BM

16. 247 Milan Štefko Dudince Frankovka NZ 2009 81 BM

17. 9 Jozef Kázmer V. Túrovce Zweigelt NZ 2009 80,75 BM

18. 114 Ing. Jozef Husák Sebechleby Cabernet Sauvig. 2010 80,75 BM

19. 125 MUDr. Jozef Strelec Krupina Cabernet Sauvig. NZ 2009 80,25 BM

VÍNA TICHÉ ČERVENÉ         Ruhige Rotweine – Red Wines still por. 
číslo

číslo  
vzorky

meno
vystavovateľa obec názov vína ročník hodn. ocen.

20. 10 Jozef  Kázmer V. Túrovce
Rulandské modré 
VzH

2008 80 BM

21. 24 Zoltán Zachar Plášťovce Svätovavrinecké 2009 78,75

22. 3 Antuš - Stahl V. Túrovce
Rulandské modré 
VzH

2008 78,5

23. 140 Bc. Róbert Lauko Dudince FR + CS Bar. 2009 78,5

24. 138 Bc. Róbert Lauko Dudince Zweigelt 2008 77,5

25. 347 Miro Miklovič Svätý Jur Alibernet 2010 77,25

26. 302 Marvla Tindo Levice Vinoir cuvee 2010 76,5

27. 2 Antuš - Stahl V. Túrovce Svätovavrin. Ak 2009 76,5

28. 139 Bc. Róbert Lauko Dudince Frank. modrá Bar. 2010 75,75

29. 141 Bc. Róbert Lauko Dudince
Cabernet Sauvig. 
Bar

2009 75,75

30. 303 Marvla Tindo Levice Rulandské modré 2010 75

31. 332 Marian Židuliak Hrkovce Svätovavrinecké 2009 75

32. 116 Martin Kohút Krupina Frank.  modrá 2010 74

33. 126 MUDr. Jozef Strelec Krupina
Rulandské modré 
NZ

2008 72,75

34. 27 Ľubomír Žovinec Dudince Frank. modrá 2009 71

35. 253 R. Hybský Hont. Nemce Merlot 2009 70,5

36. 249 Milan Štefko Dudince Cabernet franc NZ 2009 68,75

37. 25 Ľubomír Pavlovic Dudince
Svätovavrinecké, 
Frank. modrá 2010 68,25

38. 321 Kňazovic Daniel Žemberovce André, Svätovavr. 2010 65

VÍNA TICHÉ ČERVENÉ         Ruhige Rotweine – Red Wines still

13.12.



Hontiansky súdok
Dudince 20. 5. 2011

Hontiansky súdok
Dudince 20. 5. 2011

por. 
číslo

číslo  
vzorky

meno
vystavovateľa obec názov vína ročník hodn. ocen.

1. 107 Ing. Jozef Husák Sebechleby Konkordia 2009 79,75

2. 149 Stanislav Roziak Sebechleby Otelo 2010 76,5

3. 147 Hanusková Adriana Sebechleby Samorod 2010 76,25

4. 23 Ing. Stanislav Klocháň Dudince Otelo, Talian 2010 74,25

5. 143 Bc. Róber Lauko Dudince
Samorod-
konkordia 2010 73,25

6. 353 Peter Rerich Dudince Samorod 2010 72,5

7. 110 Ing.  Jozef Husák Sebechleby Konkordia 2010 71

8. 118 Jozef  Varga Sebechleby Samorod 2010 63,5

9. 104 Jolana Fekárová Nová Baňa Jolanka 2010 61,75

10. 120 Talian 2009 Elim.

VÍNA ČERVENÉ Z PRIAMOPLODIACEHO HYBRIDU

por. 
číslo

číslo  
vzorky

meno
vystavovateľa obec názov vína ročník hodn. ocen.

39. 340 Adolf Schwanzer Svätý Jur Alibernet 2009 65

40. 212 Dušan Chrenko Lúčnica n/Ž Abouriou 2010 65

41. 248 Milan Štefko Dudince
Cabernet Sauvig. 
NZ

2009 62,5

42. 252 Frank. modrá 2009 Elim.

43. 254 Andre 2010 Elim.

VÍNA TICHÉ ČERVENÉ         Ruhige Rotweine – Red Wines still

por. 
číslo

číslo  
vzorky

meno
vystavovateľa obec názov vína ročník hodn. ocen.

1. 100 Ing. Michaela Lukáčová Zvolen Frankovka modrá 2007 84 BM

2. 106 Jana Sojková Sebechleby Samorod 2010 80 BM

3. 147 Hanusková Adriana Sebechleby Samorod 2010 76,25

4. 348 Jana Tomková Vráble Rizling vlašský 2008 67,5

5. 104 Jolana Fekárová Nová Baňa Jolanka 2010 61,75

por. 
číslo

číslo  
vzorky

meno
vystavovateľa obec názov vína ročník hodn. ocen.

1. 342 Braňo Bahna Svätý Jur Frank. modrá 2010 85,5 SM

2. 155 Bc. Róbert Lauko Dudince Rosé 2010 82,25 BM

3. 314 Frtúsovci, Kuťka Podlužany Frank. modrá 2010 79,5

4. 346 Miro Miklovič Svätý Jur Zweigelt 2010 76

5. 341 Adolf Schwanzer Svätý Jur Zweigelt 2010 75

6. 251 Varday Marek Dudince Frank. modrá 2010 73,25

VÍNA TICHÉ RUŽOVÉ        Ruhige Roseweine – Rose  Wines still

15.14.



Hontiansky súdok
Dudince 20. 5. 2011

Hontiansky súdok
Dudince 20. 5. 2011

por. 
číslo

meno
vystavovateľa obec názov vín súčet 

bodov

1. MUDr. Jozef Strelec Krupina RB, RB, RB 265

2. Jozef Nízl Nemčiňany Cuvée, RM, FM 264,5

3. Frtúsovci, Kuťka Podlužany PL, MM, TČ 261

4. Ing. Jozef Kozák Banská Bystrica Franka, FM, Franka 259,25

5. Bc. Róbert Lauko Dudince Hont. samotok, Rose, FR + CS 251,25

6. Martin Ošust Dudince Cuvée, VZ, PL 250

7. Miroslav Miklovič Svätý Jur RR, RR, VZ 249,25

8. Jozef Husák Sebechleby Do, CS, Konkordia 244,25

9. Adolf Schwanzer Svätý Jur RR, PL, Zw 243,75

10. Ján Gunár Dudince Cuvée, RM, PL 243,25

11. Ing. Ľudovít Marček Dudince RR, RV, CF 241,75

12. Jozef Kazmer V. Túrovce PL, Zw, RM 241,25

13. Ján Foltán Dudince Devín, MM, FR 239,75

14. Antuš - Stahl V. Túrovce FM, RM, Sv 236,25

15. Marvla Tindo Levice Otelo, Vinoir Cuve, RM 231,5

16. Milan Štefko Dudince FM, CF, RR 216,25

17.16.

Vážení priatelia, 

a máme za sebou druhý ročník Hontianskeho súdka. Pred rokom, keď sme začínali  
organizovať jeho prvý ročník, bola pre nás hybnou silou a hnacím motorom myš-
lienka pokúsiť sa podporiť amatérske vinohradníctvo a vinárstvo v našom regióne  
a ukázať svetu vínka z nášho okolia. Podarilo sa. Aby to však nebolo také jednoduché, 
priniesol rok 2010 so sebou asi všetko zlé, čo môže vinohradníka pri práci vo vinici 
stretnúť. Koľkí z vás neobrali ani strapec hrozna? Aj my sme zvažovali či ďalej po-
kračovať. Na druhej strane sme si uvedomovali, že ak teraz nezabojujeme, tak prvý 
ročník Hontianskeho súdka zostane pravdepodobne aj jeho posledným. A tak sme 
sa predsa pustili do príprav. 

Od začiatku sme vedeli, že vína sa urodilo málo a mnohí majú namiesto plných  
sudov len mikrovzorky. Preto sme sa snažili vymýšľať nové motivácie, ktorými by sme 
pritiahli pozornosť vinárov k Hontianskemu súdku. Myslím, že sa nám to aj podarilo. 
Svedčí o tom fakt, že oproti minulému ročníku sme zaznamenali viac ako 30% ná-
rast celkového počtu vzoriek, na rozdiel od väčšiny iných podobných súťaží, kde bol  
úplne opačný trend. Veľkou výzvou pre nás bolo presvedčiť najvýznamnejšieho 
predstaviteľa slovenského vinárstva, pána profesora Malíka, aby prijal pozvanie  
za predsedu degustačnej komisie. Ale pán profesor potvrdil nepísané pravidlo, že 
tie najväčšie osobnosti sú obyčajne veľmi prístupní a príjemní ľudia bez akýchkoľvek 
predsudkov a pozvanie bez váhania prijal, za čo mu srdečne ďakujeme. 

Dnes, po troch naozaj hektických mesiacoch príprav, máme pocit, že druhý ročník 
Hontianskeho súdka dopadol úspešne. Vďačíme za to hlavne vám vinárom, ktorí 
ste nám poskytli svoje vínka. Bez vás by vlastne nebolo čo organizovať. Za cenné 
rady a príjemne strávené spoločné chvíle chceme ešte raz poďakovať nielen pánovi  
profesorovi Malíkovi, ale aj celej odbornej degustačnej komisii. Vďaka patrí taktiež 
kamarátom, ktorí nám pomohli vždy, keď bolo treba.  Hlavne ale musíme poďakovať 
Kúpeľom Dudince, a. s. a všetkým ostatným sponzorom, ktorí pochopili myšlienku 
Hontianskeho súdka. Sme presvedčení, že bez ich podpory by sme dnes ešte stále 
sedeli na vinici pri pohári vína a hovorili o tom, ako by bolo fajn urobiť niečo pre po-
zdvihnutie hontianskeho amatérskeho vinárstva. Tak ešte raz ďakujeme. Zostáva už 
len zaželať vám všetkým lepší a úrodnejší rok 2011, aby sme sa zase v hojnom počte 
stretli na treťom ročníku Hontianskeho súdka. 
 

v Dudinciach 14. 5. 2011					           A. Gunár & R. Lauko



Pri degustovaní vína nikdy nenalievame plný pohár, pretože pri hodnotení víno po-
trebuje priestor na krúženie v pohári.
Degustačnou vzorkou však netreba ani príliš šetriť, aby degustátor mohol správne 
identifikovať farbu vína.

Posudzovanie vína zrakom:
Biele vína musia byť úplne čisté a priezračné. Ani pri červených vínach by nemalo 
kaliť nič okrem prípadného depotu. Po zatočení vínom sa na stenách začnú vytvá-
rať „slzy“ nazývané aj ako „kostolné okná“ – tento úkaz znamená, že ide o víno plné  
s vysokým obsahom alkoholu.

Posudzovanie vína čuchom:
O kvalite vína vypovie často viac ako chuťové hodnotenie. Vo vôni sa odzrkadľujú  
všetky chyby a nedostatky, ale aj chuťové osobitosti vína. Vnímame pri ňom predo-
všetkým ovocnú sladkosť, ktorú potom posudzujeme ako príjemnú alebo nepríjemnú.

Posudzovanie vína chuťou – „Prevaľovanie vína na jazyku“:
Tu sa ukáže, či sa víno „končí už za zubami“, alebo ponúka viac – komplexnejšie arómy 
či jemnejšie taníny. Finále degustácie nastáva po prehltnutí, kedy sa ukáže, či víno do-
znieva a ako dlho. Odborníci hovoria o krátkej alebo dlhej dochuti.


